
Only the Finest

an elegant Christmas Dinner
24.12.2025



Aperitivo della Vigilia  
con Finger Food e Bollicine

Ore 19:00

Saluto della Cucina
Vellutata di Topinambur, Salmone Marinato, Erba Cipollina

Antipasto
Salmerino Marmorizzato, Patate, Yogurt, Caviale

Primo Piatto
Bottoni in Farcia di Cappone, Salsa di Parmigiano, Spinacini e Tartufo Nero

Portata Principale
Guanciola di Vitello Brasata, Patate Confit, Broccolini

Intermezzo Ghiacciato!

Dolce
Sfoglie Caramellate, Cioccolato, Mascarpone

Panettone Tradizionale di Paolo Barrale

€ 198 PP Inclusi 4 Bicchieri di Vino, Acqua e Caffè 
(Superalcolici Esclusi)



Aperitif zum Heiligen Abend  
mit Fingerfood und Sekt

19:00 Uhr

Gruß aus der Küche
Topinambur-Velouté, marinierter Lachs, Schnittlauch

Vorspeise
Marmorierter Saibling, Kartoffeln, Joghurt, Kaviar

Erster Gang
Gefüllte Kapaun-Teigtaschen, Parmesansauce, Babyspinat und schwarzer Trüffel

Hauptgericht
Geschmorte Kalbsbacke, konfierte Kartoffeln, Broccolini

Eisige Erfrischung!

Dessert
Karamellisierte Blätterteigscheiben, Schokolade, Mascarpone

Traditioneller Panettone von Paolo Barrale

€ 198 pro Person – inkl. 4 Gläser Wein, Wasser und Kaffee
 (Spirituosen ausgenommen)



Xmas Eve Aperitivo  
with Finger Food & Bubbles

7:00 PM

Amouse-Bouche
Jerusalem Artichokes Velouté, Marinated Salmon, Chives

Appetizer
Marbled Arctic Char, Potatoes, Yogurt, Caviar

First Course
Braised Capon Stuffed Ravioli, Parmesan Sauce, Baby Spinach, Black Truffle

Main Course
Slow Cooked Veal Cheek, Potato Confit, Broccolini

Iced Intermezzo!

Dessert
Caramelised Leaves, Chocolate, Mascarpone

Traditional Panettone from Paolo Barrale

€ 198 per Person including 4 Glasses of Wine, Water, Coffee  
(Excluding Spirits)


